
 

 

 
 

 

 

Benvenuti nella cantina di Alla Lunga Ristorante. 

 

Ogni etichetta in questa carta è stata selezionata con cura da noi, frutto di una 
ricerca appassionata tra vigne, sogni e storie di vita. 

 

Vi consigliamo di chiedere al nostro staff per scoprire il racconto dietro ogni 
calice e lasciarvi guidare in un brindisi autentico alla bellezza del momento. 

 

 

Alla salute!!!!! 

 



*vino al calice chiedere al personale 

 

La nostra selezione 
 

Vini Bianchi 

Liguria 

Valle d’Aosta 

Piemonte 

Lombardia 

Trentino Alto-Adige 

Friuli 

Veneto 

Emilia Romagna 

Toscana 

Isola d’Elba 

Umbria 

Lazio 

Marche 

Abruzzo 

Campania 

Puglia 

Calabria 

Sicilia 

Sardegna 

Spumanti  

Vini Rosati  

Vini Rossi 

Francia  



*vino al calice chiedere al personale 

Vini Bianchi 

Liguria 

Pigato, Riviera Ligure di Ponente, Ranzo, Az Guidi Fiorenzo   2024  € 28 

Vermentino, Riviera Ligure di Ponente, Az Guidi Fiorenzo    2024  € 28 

Moscatello di Taggia, Maixei        2024  € 35 

Pigato, Riviera Ligure di Ponente, Maixei      2025  € 33 

Pigato, Riviera Ligure di Ponente, Cascina Nirasca    2024  € 37 

Rosesse Bianco, Antea, Tenuta Anfosso      2023  € 70 

Vermentino, Rinaldo, Il Sogno       2024  € 30 

Cimixa, Il Curato, ù Cantin        2020  € 55 

Vermentino/Bianchetta, à Posa, ù Cantin      2022  € 33 

Colline di Levanto Bianco, Bonazzolae, Ca du Ferrà    2024  € 50 

Il Torchio Bianco ( vermentino), Il Torchio      2024  € 30 

Vermentino Colle di Luni, Taoma       2024  € 33 

Vermentino, Fosso di corsano, Colli di Luni, Terenzuola    2024  € 35 

Vermentino (vigne vecchie), Permano, Colli di Luni, Terenzuola   2023  € 40 

Vermentino/Malvasia/Ansonica, Campo alle rose, Pietra del Focolare  2023  € 35 

Vermentino, Solarancio, Pietra del Focolare     2023  € 40 

Vermentino superiore, Colli di Luni, Mezzaluna, Boriassi    2024  € 30 

Vermentino, Vigna del Generale, Colli di Luni, Linero    2024  € 40 

Cinqueterre DOC, Terenzuola       2024  € 40 

Cinqueterre DOC, Forlini Cappellini      2023  € 75 

Cinqueterre, Limen, Stella di Lemmen      2022  € 60 



*vino al calice chiedere al personale 

Valle d’Aosta 

Petit Arvine, Lo Triolete        2024  € 35 

Chambave Muscat, La Vrille       2023  € 33 

Blanc de Morgeaux, La Piagne, Cave de Mont Blanc    2023  € 40 

Piemonte 

Cortese, Trivolì, Tacchino (frizzante)      2023  € 24 

Gavi del comune di Gavi, Tacchino       2024  € 28 

Piccolo Dhertona, Vigneti Massa       2023  € 30 

Langhe Favorita, Quattro20, Terrabianca      2023  € 26 

Langhe Sauvignon, Mermota, Terrabianca      2024  € 30 

Roero Arneis DOCG, Careglio       2024  € 28 

Roero Arneis Legno, Savij, Careglio       2020  € 37 

Chardonnay, Genevieve, Castello di Uviglie     2021  € 75 

Lombardia 

Solaris/Bronner/Johanniter (Piwi), 310, Nove Lune    2023  € 65 

Lugana DOC, Riserva del Lupo, Ca' Lojera      2021  € 38 

Riesling Renano, Campodottore, Calatroni     2023  € 28 

Chardonnay, Balì, Trevisani        2024  € 33 

Trentino Alto-Adige 

Chardonnay, Terrebianche, De Vigili      2024  € 33 

Nosiola, Cesconi         2023  € 35 

Nosiola, l' Ora, Pravi         2023  € 35 

Moscato Giallo, Vallarom        2020  € 30 



*vino al calice chiedere al personale 

Solaris, VentiCinqueDieci, Calliari       2023  € 33 

Pinot Grigio, Vigneti delle Dolomiti, l' UA      2023  € 25 

Pinot Grigio Ramato, Colleara, Albino Armani     2022  € 28 

Gewürztraminer, Crosano, Albino Armani      2023  € 33 

Gewürztraminer, Vindimian Rudi       2019  € 35 

Incrocio Manzoni, Vignaiolo Fanti       2021  € 36 

Pinot Bianco, Prackfol        2023  € 42 

Sauvignon, Prackfol         2022  € 45 

Pinot Bianco/Sauvignon/Chardonnay, Kitz, Rottensteiner   2023  € 28 

Gewürztraminer Alto-Adige , Cancenai, Rottensteiner    2022  € 40 

Sauvignon Blanc, Contessalene, Conti Thun     2023  € 42 

Chardonnay, Riserva Barrique, Val Venosta, Stachlburg    2020  € 60 

Appius, St. Michael-Eppan        2021  € 200 

Appius, St. Michael-Eppan        2020  € 220 

Friuli 

Malvasia Terre di Aquileia, Ninive, Tarlao      2023  € 28 

Friulano, Ronco Scagnet        2022  € 26 

Pinot Grigio Ramato, Draga         2024  €33 

Malvasia Istriana, Raggio di Sole, Ronco Scagnet     2021  € 27 

Ribolla Gialla, Tenuta Pinni        2023  € 28 

Ribolla Gialla, Damijan Podversich       2021  € 80 

Friulano, Colli orientali, Ronco Svero      2021  € 60 

Riesling Italico Macerato, Klanjscek      2020   € 60 

Vitovska/Malvasia/Sauvignon/Pinot Grigio, Ograde, Skerk   2021   € 65 



*vino al calice chiedere al personale 

Veneto 

Chardonnay/Manzoni, Belfi Bianco, Casa Belfi     2023  € 28 

Garganega/Manzoni/Moscato/Tai, Malterreno, Quota101   2021   € 27 

Soave Classico, I Rasoli, Le Battistelle      2022   € 45 

Garganega, Vendemmia Tardiva, Caliverna, Vignato Virgilio   2022  € 28 

Durella, Iocloe, Diletta Tonello       2022  € 27 

Chardonnay, Colli Euganei, Roverello, Zanovello      2020  € 35 

Custoza, Corte Bagolina        2024  € 30 

Custoza, Ca del Magro, Monte del Fra      2024   € 38 

Fernanda, Elianto, Menegotti       2021  € 35 

Emilia Romagna 

Albana, Albarara, Cru Artigianale, Tenuta Santa Lucia    2019  € 35 

Albana, Paride, Marne Gialle, Tenuta Santa Lucia     2020  € 45 

Malvasia di Candia, La Zerbia, Tenuta Borri     2021  € 33 

Malvasia di Candia, Zerbiò, Tenuta Borri      2019  € 40 

Pignoletto, Colli Bolognesi Classico Superiore, Zigant    2022  € 42 

Toscana 

Trebbiano/Malvasia Lunga, Vinum Bianco, Gualandi    2022  € 30 

Vermentino/Malvasia/Moscato, BuonUmore, La Ribalta     2022  € 27 

Doppiosenso (blend 5 uve) BIO, Borgo Macerato      2025  € 33 

Vernaccia di San Gimignano, BIO, Clara Stella, Cappellasantandrea  2024  € 28 

Vernaccia di San Gimignano, BIO, Rialto, Cappellasantandrea    2019  € 78 

Vermentino Costa Toscana, Ardiglione, Podere Castellaccio   2025  € 32 

Vermentino Maremma Toscana, Anfora, CoccioPesto    2020  € 40 



*vino al calice chiedere al personale 

Bianco di Pittigliano Superiore, Vigna Isolina, Sassotondo   2019  € 70 

Isola d’Elba 

Procanico, Casa degli Aiali, Mola       2024  € 28 

Vermentino Elba, Chiesina di Lacona, Filippo Alampi    2024  € 40 

Umbria 

Trebbiano, Tristo, Marco Merli       2023  € 36 

Grechetto, Montachiello, Tenuta di Saragano     2024  € 35 

Umbra Bianco, Primo d' Anfora, Argillae      2022  € 65 

Trebbiano Spolentino, Ponderata, Cocco       2022  € 40 

Lazio 

Greco/Fiano/Falanghina, Pandataria, Candidaterra (Ventotene)   2023  € 50 

Moscato, DueM, Le Coste        2021  € 45 

Maturano, Nostalgia, I Ciacca       2019  € 45 

Grechetto, La Torre a Civitella, Mottura      2023   € 45 

Biancolella/Forastera, Fieno di Ponza, Migliaccio      2024  € 60 

Roma Bianco, Malvasia puntinata/Trebbiano Verde, Setterè, L'olivella   2024  € 33 

Marche 

Verdicchio di Matelica, Vigneto Fogliano, Bisci     2020  € 40 

Verdicchio IGT, Indisciplinato, Tenuta San Marcello    2022  € 35 

Verdicchio dei Castelli di Jesi, Anfora, Cielo Sommerso, San Marcello  2022  € 50 

Verdicchio di jesi, Terra delle Lame, Vignamato     2022  € 26 

Verdicchio di Jesi, Arsicci, Fattoria Nannì      2022  € 30 

Bianchello, Guerriero del Mare, Az. Agricola Guerrieri    2022  € 35 



*vino al calice chiedere al personale 

Bianchello, Biancanima, Az. Agricola Guerrieri     2022  € 50 

Incrocio Bruni 54, Fior D'Acascia, Strologo Silvano    2024  € 28 

Pecorino al Montenero, BIO, Qunti       2021  € 40 

Trebbiano/Malvasia/Verdicchio, Fortuna, Daniele Tiberi    2024  € 60 

Abruzzo 

Trebbiano d' Abruzzo, Bianchi Grilli per la Testa, Torre dei Beati   2022  € 36 

Pecorino DOC, Macaon, Ausonia       2021  € 33 

Campania 

Fiano/Moscato Macerato, Fuorilinea, Lunarossivini    2022  € 50 

Greco di Tufo, Vigna Cicogna, Benito Ferrara     2023  € 43 

Coda di Volpe, Irpinia, Vadiaperti       2022  € 26 

Lacryma Chrsti del Vesuvio, Lavaflava, Bosco de' Medici    2024  € 33 

Fiano, BIO, Zù, De Beaumont       2023  € 35 

Falanghina Campi Flegrei, Cruna del lago, La Sibilla    2023  € 55 

Ginestra, Ciarariis, Raffaele Palma       2019  € 60 

Puglia 

Mamamè, Mastronardi        2023  € 26 

Bianco Morasinsi, Morasinsi       2022  € 26 

Calabria 

Pecorella, Olimpia, Cantina Nesci       2024  € 35 

Zibibbo, BIO, Calamacca, Santa Venere      2024  € 45 

Cirò Bianco, BIO, Scala Francesco       2025  € 30 



*vino al calice chiedere al personale 

Sicilia 

Grecanico, Baroni di Pianogrillo       2022  € 25 

Malvasia delle Lipari, Francangelo, Punta Aria (Isola di Vulcano)  2023  € 35 

Grillo, Onde di Sole, Az. Agricola Ibiscus      2021  € 43 

Etna Bianco, Monte Arso, Barone di Villagrande     2024  € 37 

Sardegna 

Vermentino di Sardegna, Villa Solais, Santadi     2024  € 28 

Vermentino di Sardegna, Gibadda       2023  € 30 

Vernaccia, Valle del Tirso, Quartomoro      2022  € 22 

Vermentino di Gallura superiore, Jankara      2025  € 36 

Arvisionadu, G'Oceano, Cantina Arvisionadu     2022  € 35 

Minneddu, Paddeu, Mammoiada       2024  € 65 

Spumanti 

Liguria 

Vermentino Ancestrale, Chapeau, Il Sogno       € 35 

Lumassina Metodo Classico, Lady Chatterley, Sancio      € 60 

Piemonte 

Chardonnay, Martinotti, Le Jeune, Terrabianca       € 28 

Pinot Nero, Metodo Classico, Pas Dosè, Crotin       € 40 

Alta Langa, Extra-Brut, Terrabianca         € 43 

Alta Langa, Blanc de Blancs, Pas Dosè, Andrea       € 45 

Alta Langa, Pinot Nero, Pas Dosè, Andrea        € 45 

Nebbiolo Metodo Classico, Pas Dosè, Kaskal, Rivetto      € 80 



*vino al calice chiedere al personale 

Erpacrife Metodo Classico, Dosaggio zero        € 55 

Lombardia 

Franciacorta Rosè, Brut, La Valle         € 60 

Franciacorta, Blanc de Blancs, Pas Dosè, Divella       € 90 

Franciacorta, PR Brut, Monterossa         € 50 

Franciacorta, Dosaggio Zero, Rizzini        € 65 

Riesling Renano/Rieslin Italico, Martinotti, Bolle di Gioia, Conti Thun    € 30 

Trebbiano di Lugana, Metodo Classico, Pas Dosè, Belle, Ca' Lojera    € 43 

Rosè di Ca' Lojera, Metodo Classico, Brut, Saignèe, Ca' Lojera     € 38 

Pinot Nero, Metodo Classico Extra-Brut, Le Stelle, Alberto Fiori     € 43 

Riesling, Metodo Classico, Calatroni        € 38 

Spumante Metodo Classico, Pas Dosè, Costa Jels, Nove Lune     € 150 

Trentino Alto-Adige 

Trento DOC, Methius, Dorigati         € 80 

Trento DOC Rosè, Brut, Claudia Augusta        € 40 

Trento DOC, Blanc de Blancs Brut, Albino Armani       € 38 

Trento DOC Blanc de Blancs, ExtraBrut, Castel Noarna      € 47 

Lagarino, Metodo Classico, Cimbrus, Nicolodi Alfio      € 40 

Veneto 

Prosecco Agricolo, Extra Dry, Vallis Mareni        € 25 

Asolo Prosecco Superiore, Extra Brut, Costeselle       € 28 

Raboso Metodo Classico, Tedeum, Abbazia di Praglia      € 40 

Soave, Martinotti, Brut, Millesimato, Settembrino, Le Battistelle    € 28 



*vino al calice chiedere al personale 

Emilia Romagna 

Chardonnay ExtraBrut, Enrico Primo, Torre Fornello      € 40 

Famoso Brut, Famous, Tenuta Santa Lucia       € 35 

Toscana 

Sangiovese/Pinot Nero/Chardonnay, Metodo Classico, Millesimato, Brut, Fèlsina  € 55 

Marche 

Pecorino Extra-Brut, Blanc de Blancs, Cossignani      € 70 

Lazio 

Fiano, Fattore Umano          € 65 

Chardonnay,BIO, Brut Nature, Sergio Mottura       € 75 

Puglia 

Susumaniello, Rosato, Weno         € 60 

Vini Rosati 

Liguria 

Magia di Rosa, Ca du Ferrà        2023  € 40 

Piemonte 

Nebbiolo, Gramplin, Azienda Agricola Careglio     2023  € 25 

Lombardia 

Chiaretto, Riviera del Garda Classico, Ca' Lojera     2022  € 25 

Groppello/Sangiovese/Barbera, Rosa, Conti Thun    2022  € 33 



*vino al calice chiedere al personale 

Trentino Alto Adige 

Merlot, Kolzner, Kobler        2021  € 36 

Emilia Romagna 

Barbera, Iria, Camorali        2021  € 27 

Marche 

Lacrima di Morro, Petaloso, Tenuta San Marcello     2022  € 22 

Granache, Elisetta, Poderi San Lazzaro      2024  € 25 

Abruzzo 

Montepulciano, Eccesso di Colore, Di Tommaso     2020  € 22 

Cerasuolo d' Abruzzo, Chronicon, Zaccagnini     2022  € 22 

Campania 

Aglianico/Piedirosso, Salicerchi, Raffaele Palma     2018  € 45 

Aglianico/Piedirosso, Costa d' Amalfi, Marisa Cuomo    2021  € 35 

Puglia 

Negroamaro, 125, Feudi Salentini       2023  € 23 

Calabria 

Cirò DOP, Puntalice, Azienda Agricola Senatore     2022  € 25 

Sicilia 

Nerello Mascalese, Etna Rosè, Annus, I Custodi dell' Etna   2024  € 33 

Frappato, Kalanica, Duca di Salaparuta      2024  € 20 



*vino al calice chiedere al personale 

Sardegna 

Rosato, Nathavi, Davitha        2022  € 33 

Alba Rosa, Cantina Arvisionadu       2023  € 28 

Izzos Rosato, Su Mendularju, 1L       2022  € 60 

Vini Rossi 

Liguria 

NGILU’, Colline di Levanto rosso, vitigni autoctoni    2023  € 50 

Rosso Liguria di Levante        2024  € 43 

Rossese, Sancio         2024  € 37 

Rossese, Superiore, Barbadirame       2024  € 45 

Granaccia, ponente         2025  € 35 

Caligo, Stella di Lemen          € 60 

La merla, La Pietra del focolare       2021  € 70 

Piemonte 

Barbaresco di Montersino, Virna       2023  € 75 

Barbera d’Asti, Le More, Cascina Gilli      2024  € 35 

Freisa d’Asti, Luna di maggio, Cascina Gilli (frizzante)      € 33 

Nebbiolo, Gattinara, Travaglini       2022  € 60 

Nebbiolo d’Alba, Poderi Colla       2022  € 40 

Barbera d’Alba, Careglio        2022  € 32 

Brachetto, Achille, Cantina Peverati        € 30 

Lombardia 

Merlot, Ca Lojera         2022  € 33 
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Rosso di Valtellina, Fratelli Polatti         € 37 

Sinus Roris, Prior, Nove Lune         € 75 

Leonardo, Valtènesi, Conti Thun         € 43 

Trentino Alto-Aldige 

Contro Corrente di Teroldego, vitigni autoctoni, De Vigili     2025  € 30 

Marzemino, Battistotti Vivallis       2024  € 28 

Lagrein, Muri-Gries, Tenuta Cantina Convento     2024  € 37 

Pinot Nero, Riserva Mazon,Brunnen Hof      2021  € 80 

Friuli 

Refosco, Grilloiole         2021  € 38 

Schioppettino, Az. Casella        2022  € 38 

Veneto 

Veronese rosso, Risorgimento, Antica Corte Bagolino    2021  € 37 

Bardolino, Corvina e Rondinella, Giovanna Tantini    2023  € 30 

Amarone della Valpolicella, Cavolo, Brigaldara     2020  € 70 

Emilia Romagna 

Lambrusco di Modena, Solco, Cantina Paltrinieri     2025  € 30 

Lambrusco, Grasparossa di Castelvetro, La Piana    2025  € 30 

Toscana 

Syrah, Apice, Stefano Amerighi       2021  € 90 

Syrah, Stefano Amerighi        2023  € 60 

Syrah, Cortona, Agricoltura Aliena, Cantina Caravan Serraglio   2023  € 40 

Carmignano, Montefortini, Ambra       2023  € 33 
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Bolgheri rosso, Poderi dei Musi       2023  € 48 

Chianti Classico di Bucciarelli, Antico Podere Casanova    2019  € 45 

Morellino di Scansano, Sassato, Az. Provveditore     2024  € 30 

La danza del Fauno, Colorino, Guido Gualandi     2023  € 35 

Umbria 

Camorata di Montefalco rosso, Cantine Cocco     2018  € 40 

Lazio 

Cesanese di Olevano Romano, Fresco, Marco Antonelli    2024  € 33 

Marche 

La Fogliola, Sangiovese, Tenuta Santi Giacomo e Filippo    2025  € 30 

Lacrima di morro d’Alba, Luigi Giusti      2024  € 30 

Campania 

Montecorvo, aglianico piedirosso, Raffaele Palma    2024  € 60 

Lacryma Christi Vesuvio, Villadora       2024  € 35 

Irpinia Aglianico, Benito Ferrara       2024  € 45 

Puglia 

Primitivo del Salento, Re Sale, Feudi Salentini     2023  € 33 

Calabria 

Cirot rosso, Scala Francesco       2022  € 35 

 

Sicilia 

Nero d’Avola, Feudo Disisa        2024  € 33 



*vino al calice chiedere al personale 

Syrah, Krio, Curto viticoltori        2019  € 50 

Nerello mascalese, Tenuta San Giaime      2022  € 38 

Sardegna 

Cannonau di Sardegna, riserva, Jankara      2019  € 60 

Barbagia, momojà, Vikevike , di Simone Sedilesu     2021  € 65 

Carignano del Sulcis, Baie di Palmas, Cantina Santadi    2025  € 28 

Cannonau di Sardegna, Pani Loriga, Cantina Santadi    2023  € 40 

Micheli, vecchie vigne, Az. Di Pino Paddeu  1L       € 80 

Turriga di Argiolas, isola dei Nuraghi      2021  € 160 

Francia 

Champagne 

Pinot Meunier, L'Indigene, Marteaux Guillaume     2018  € 100 

Pinot Meunier e Pinot Noir, Cuvée Tradition Brut, Roland Vizeneux et fils S.A.   € 70 

Blanc de Blancs, Premier Cru, Brut, René Rutat     2022  € 90 

Blanc de Blancs, Vielle Reserve Grand Cru, Bouquin-Dupont Fils  2014  € 115 

Pinot Noir, Pinot Meunier e Chardonnay, Tradition Brut, Claude Bernard S.A.   € 70 

Chardonnay, Pinot Noir e Pinot Meunier, rosè, Claude Bernard S.A.    € 75 

Blanc de Blancs, Grand Cru, Bouquin-Dupont Fils S.A.      € 100 

Pinot Noir e Chardonnay, Brut Nature, Grand Cru, Oliver Rousseaux S.A.   € 90 

Spumanti 

Cremant de Blanc de Bourgogne exta-brut, L'eclat    2023  € 43 

Cremant d' Alsace Brut BIO, Leon Faller      2023  € 40 



*vino al calice chiedere al personale 

Vini Fermi 

Chardonnay classiques IGP, Vignerons art de chois    2025  € 28 

Viognier, Harmonie IGP Pays D Oc, Domaine Herbe Sainte   2023  € 32 

Chablis , Vielles Vignes, Domaine de la Motte     2024  € 53 

Chablis 1°CRU, Domaine de la Motte      2023  € 70 

Chablis, Domaine Begue Mathiot       2024  € 45 

Chablis 1° CRU, Cote de Jouan, Domaine Colbois    2023  € 60 

Bourgogne Aligote, Domaine de la Muniere     2023  € 37 

Riesling Mosella, Spatlese trocken, Franz      2017  € 48 

Riesling, Zeltiger, Weingut Gessinger      2022  € 55 

Cotes du Rhone, Cuvee Cesar Blanc BIO, Domaine Roche Audran  2023  € 45 

Pinot Gris, le Gastronomme BIO, Domaine Freyburger    2023  € 40 

Julieanas AOC Rouge, Armand Heitz      2020  € 46 

Rosè Coteaux d' Aix, Exsulta, Notre Dame de la Fidelitè    2022  € 40 
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